
 

Demander la liste des allergènes (1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 

MENU 

 

 Entrée / plat :              23.00 

 Plat / Dessert :             20.00 

 Entrée / Plat / Dessert / Café Offert                   30.00 

 

Entrée : 

 

 L’œuf mollet pané, velouté de courge, noix, châtaignes et miel 
1, 3, 7, 8 

 La ficelle Picarde   
1, 3,7 

 Le duo de saumon (rillette au tandoori, saumon fumé) 

Fruit de la passion et ses herbes fraîches 

                                                                       4, 7, 8, 9 

Plat : 

 

 Le Tartare de bœuf au couteau, préparé par nos soins cru ou poêlée et ses frites 
3, 8, 9 

 

 Le gnocchi de chapon à la crème de patate douce, citron vert et vanille  
1, 7 

 

 La salade de chèvre en lardée, gésiers de poulet, pomme de terre et œuf mollet 
3, 7, 8,   

 

 La ballotine aux 2 poissons, sauce velouté à la bisque de homard, tagliatelles et mini 

carotte 

1, 4, 7, 14 

Dessert : 

 L’amandine aux poires et sa mousse caramel 
1, 3, 7 

 

 L’incontournable cheesecake du Chef, coulis caramel ou noisettes 
   1, 3, 7, 8 

 

 Le tout choco « sans cuisson » aux 3 chocolats (ganaches), biscuit croustillant chocolat 
1, 3, 7,  

 

 L’assiette de fromages 
7, 8, 9 

Entrée seul 9.00 /Plat seul 16.00/ Dessert seul 7.00/ sup garniture 1.00 

 
Menu enfant :            9.00 

(Jusque 12ans) 

 

Plat/dessert 

1 sirop à l’eau offert (autres boissons hors menu) 

 

 Aiguillettes de filet de poulet panées aux céréales 1, 3,8 Ou Rumsteack 7  

 Frites Ou tagliatelles et salade 8, 9, 1, 3, 7 

 1 boule de glace au choix 3, 7, 8 

 


