le Lounge

RESTAURANT, TRAITEUR

Restaurant Le Lounge
54 avenue du général frere 60120 Breteuil
03.44.46.82.44

www.restaurant-lelounge.fr

Retrouvez nous sur Facebook et Instagram


http://www.restaurant-lelounge.fr/

L’éveil des Sens

« Préelude de fraicheur et créations maison : [’éveil des papilles avant le voyage »

o Le coin des classigues

Le Kir (Au Bourgogne AlIGOLE) 15CI .....ceeueiueririirierieieiisie ettt 4.80
Le Kir Breton (AU Cidre) 12.5C.....uciuiiieiieieeieseesieesieseeseestesee e ae e e staesse e e esresneessaesens 3.90
Le Kir Royal (AU Champagneg) 15CH .....coueiviieierieiisiisieieie sttt 9.50
Le Martini (Blanc OU FOUGE) 5 Cl...uuiuiiiiiieeiieeie ettt te sttt te et ste e sra e 4.80
L8 POITO 5Cl ...ttt 4.50
LB SUZE 4 Cl .ttt 4.50
Le Champagne Veuve Pelletier (La COUPE) 12.5CK ....ciuiiiiiieiiieieiiesieesieere st e ste e sie e 9
Le Champagne Veuve Pelletier (La bouteille) ..........coooiiiiiiiieeee 45
Le Champagne R de Ruinart (La bouteille) ..., 130
Le Champagne rose Veuve Pelletier (La bouteille) .........ccooviviiiiiiieie e, 62
Le Prosecco (La DOULEITIE) ........c.ooiiiiee s 24

« Nos Crémes : Cassis, M(re, Framboise, Griotte, Péche blanche »

o Alchimies & Shakers

) DN 0 1< 6 (012 11 JETRURURR T TR PRRTR 7.90

L TT PUNCH ettt nnnnnnnnnnnn 6.90

L IMIAT THAT ... bbbttt 8.90
« Rhum blanc, Rhum ambré, Cointreau, Sucre de canne, Jus de citron vert, Orgeat » 13 cl
Le Bora Bora (Sans @lCOOI) ......cc.uiiiiiiiieee e 7.50

« Jus d’ananas, Jus de maracuja, Jus de citron, Sirop de grenadine)

L& COCKEA QU MOMENT ...ttt eeeeeseesenennnennes 8.90



o Les Moissons & Vergers de nos terroirs

Le Pétillant de rhubarbe (Sans alcool et Régional) 12.5¢cl.........ccccovevviiviieiiciecee, 3.90
Le Pétillant de rhubarbe (La bouteille) .........cceovevveiiiieec e 11
Le Cidre douX (REGIONAI) 12.5C .....ccuveveiiieiieeie s 3.90
Le Cidre douX (La DOULEIIE) ......cceeiuiiieiieeee e s 11
La Rebelle blonde 5.5° (Régional)..................... 25cl : 4.20 33cl : 4.80 50cl : 7

« Acidité 1/3 ; amertume 2/3 ; fruité 2/3 ; sucré 2/3 »
(Biére Puissante a la texture moelleuse Iégére en amertume et équilibreé)

(Une biére de caractére pour les amateurs de sensations vraies. N hésitez pas a solliciter une dégustation
pour découvrir son équilibre unique)

La Rebelle ambré 7° (Régional)...........cccccovnenne. 25cl : 4.90 33cl : 5.90 50cl : 9

« Acidité 1/3 ; amertume 2/3 ; fruité 2/3 ; sucré 2/3 »
(Biére Impétueuse avec un goQt moelleux et des saveurs marquées de caramel)

(Une biére de caractére pour les amateurs de sensations vraies. N’hésitez pas a solliciter une dégustation
pour découvrir son équilibre unique)

La Rebelle blanche 5° (Régional) ...........ccccoveviiieiicie e, La bouteille 33cl : 5.90

« Acidité 2/3 ; amertume 1/3 ; fruité 3/3 ; sucré 1/3 »
(Biére Radicale, épicée avec des notes d’agrumes)

SUPPIEMENT PICON.......ciiieiicic ettt re et e e nreeeennes 2

La Biére du moment (non régional) .................. 25¢cl : 4.90 33cl: 5.90 50cl : 9



o L’art de la distillation

Whiskies & Malts

Le TalISKET ... 2cl 1 4.00
L& KNOCKANGO ...t 2cl : 4.00
L ADCTIOUT ...t 2cl:3.20
Le Clan Campbell..........c.ooioiiiieee e 2cl : 3.00
Le Jack DaniCl’s ....ccuviiiieeiiiic e 2cl : 3.00
L& JAMESON ...ttt 2cl 1 3.20
L CRIVAS.....eiiiiciiciieice e 2cl : 4.00

Trésors des iles

L8 KIAKEN ...t 2cl : 4.00
Le DIploMALiCO.....cceeiiiieiecie e 2cl : 5.00
L& DON PAPA .vvieiiiieiiiie ettt rea e 2cl : 5.00

Pureté Cristalline
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o Fraicheurs Désaltérantes

Les Eaux Minérales

L8 PRITIET 1. 33cl : 5.00
La San Pellegrinog ..o 50cl : 4.00 1L :5.30
LA VIEEL. ..o e 50 cl : 3.50 1L : 4.90
Les Vergers (25cl)

(O 7100 PP RTPR 4.20
AANANES ... nnes 4.20
POMME ... s 4.20
TS . et b bbbttt e bbb 4.20
10110 LU PRSPPI 4.20
AADITCO. ..t b bbb bbbt 4.20

L’instant Fraicheur
I N ([T P T TR 4.20
L& SIOP @ AU .. 1.50

« Nos Sirops : Fraise, Grenadine, Menthe, Péche, Citron, Orgeat, Vanille, Cookie, hibiscus, cerise, melon,
spéculoos, violette »

Les Bulles Douce

Le Coca Cola ClaSSIQUE ........couiriirieiieieie e 25¢l : 4.00 33cl : 5.20
Le COCA COla CREITY ..ottt be e e e e snae s 33cl : 5.20
Le COCA COla ZEIO ..ot 25¢l : 4.00 33cl : 5.20

(ISR DT 10 0] [0 FATTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTTT T TR TR TR TR RTTRTRTRRRTRTI 4.00



(@ D, (@
Le Menu Bouillon La carte Le Menu Canaille
Entrée B « Coteé Bouillon du Lounge » Entrée C
Plat B Servi du Mardi au Vendredi Midi Plat C
Dessert B Et le Mercredi et Jeudi soir Dessert C
Non valable le vendredi soir,
18.90 26.00
) Samedi et Dimanche G
Les Entrées
B L’Euf Mayonnaise moutarde a I’ancienne, €clats de ChOTIZO .........cccoiiiiiiiiiiiiiiiii e 4.20
B Le Poireaux vinaigrette verte aux capres et cornichon, POIreauX frit ..........cccooieiiiiieinei s 4.20
BB L ASSIEHE 8 CTUAITES ...ttt bbbttt bbb bbbt bbbt b bbbttt 4.20
(O = T T I 1 o [Nt (0T AU 6.00
C Le Saint Marcelin roti, SAIA0E B TOAST.........civiiiie it ie ettt ettt e et s et e e st e st e e et e s e teesab e et e s sreeesatesabeesbesetaesatesressrens 6.50
C La QUICHE QU IMIOMEBNT ...ttt ettt ettt st e te et e s he e b e s te e s besbeestesteeabesaeeeeebsenbesae e besteenbesaeesbeeteenbeensesreans 6.20
C Le Céleri rémoulade Tartare de lieu fumé, POMMES GraNNY .........ccovveiiieiriiiieeesiee et seneenas 5.90
Les Plats
B Le Boudin noir, purée, créme de POMMES € COONAC ......euvvererrereietiiiteistese stttk sr et se st b et ar e nn s n b e b anesens 10.50
B Les Coquillettes truffes, comté rapé jambon DIANC .........cc.oiiiiiiiiiieee e 12.00
B L’andouillette en médaillon gratiné a I’emmental sauce moutarde, frites..........c..cvvvrririiereiiciiiin e 11.00
B Le Fish & Chips mayonnaise moutarde & PancCi@NNe...........coecveiiirinineiiiieeeisese e e 12.00
C Le Burger Basque, piperade, steack haché, tomme de Brebis .........ccooeriiiriiiieieicie e 14.50
C La Planche de charcuterie, Saint Marcelin, friteS........c..oiviiiiiiiicce ettt e st sb s s te e saaesbe e sreeesree s 16.00
C La Langue de bceuf, sauce releve, 11z €t IEGUMES. ......c..uvviiiiiiiiiiieie e 15.00
C Le Chou farci BBUT €1 POTC, TIZ .....eiuiiiiiiiiiieiieieiee sttt r ettt r et r e et e nn e r e ne 15.50
L FFITE ettt R R R R R R R R R R e R r et n et r e 2.50
Les Desserts
LS 0 1 1T 10 1 33 < SRS 4.20
B LE ChOU CRANTHTY ..eveiiieieeeee ettt st b et e st es e b e e be e be s b et et e st e s e e bt e b e e beabene et e e enteseeneabentenben 4.20
B LA PANNG COA ... et 4.20
C La Verring Citron VIENNOIS, CIUMDIE ......ocuiiiiiiceie ittt ettt ettt sttt e st e e et e s e te e sab e e be s ebeeesbtesabeeebasetaesatesnbesareas 6.50
C Le Café QOUIMMANG EXPIESS....cueueiteuiieeierieteietesestestste e seeseeesesessesessesessesesseseseesensasesesseseaeeseseese s ase e eseneaseseneasenseneseesenesseseneanen 7.00
C Le Fondant au chocolat CremME ANGIAISE ........ccvevirieieiiiiisieite ittt ettt st et e et e s e e seetesbe st e sbe b e e ensesaaseabesaesrens 6.50

Le vin carafe : 3.50 le verre /5.50 le 25 ¢l /10.00 le 50 cl




Le Menu enfant

« Pour les moins de 12 ans »

Menu offert tous les jeudis soirs

(2 maximum par table)

Plat :

Aiguillettes de poulet pané aux céréales Ou Steak haché
Garniture :

Frites Ou Purée

Dessert :

Glace 1 boule Ou La Petite lle flottante

Le Menu Ado
« Pour les moins de 16 ans »
Entrée :
La Petite charcuterie Ou L’assiette de crudités
Plat :
Aiguillettes de poulet pané aux céréales Ou Steak haché
Garniture :
Frites Ou Purée
Dessert :
Glace 2 boules
Ou

Le Petit fondant creme anglaise

3

12.00
== i

16.00
j S




La Carte Signature du Lounge

« Retrouvez nos incontournables et créations »

o Découvertes et émotions

La FICEIE PICAITE ... 10
« L’alliance d’une crépe garnie de jambon, de duxelles de champignons, nappé de créme et gratiné au
four »

Le Pressé de canard au fOIE gras ........coeieeieeieiie s 14

« Effiloché de canard, gésiers et ceeur de foie gras. L’excellence du canard en une seule tranche »

Le CarpacCio 08 DAl ...........ccciiiieiie e 16
«Mariné citron créme de yuzu, sublimé par une huile a la truffe et noisettes torréfiées, jeunes herbes
aromatique et cro(tons doré »

(Possibilité en plat a 22.00)

L’Euf mollet pané et poireaux en tEXIUIE.........ccveveiieiieeie e 10
« Poireaux vapeur, vinaigrette au vert de poireaux capres et cornichons, poireaux frit »

o Force et terroir

Le Tartare « RACE & VIANAE »...c.eouviviiieieiiiieiece e 19

« Notre incontournable taillé et préparé par nos soins, cru ou poélé accompagné de ses frites maison et salade »
(Possibilité en double a 26.00)

Le FIlet de trUITE FOSE ...cvviieeeieeie ettt nre e e enes 20

« Gaufre de blette croustillante, tombée d’épinards et son émulsion au citron vert »

La Ballotine de supréme de poulet fagon BasquaiSe...........cccccvvevverieiieieeiesie e 19
« Ceeur de piperade au chorizo, jus corsé au piment d’Espelette, gnocchis frit »

Le BUrger PEMQOUITIN.........coiiiiiiecie ettt st 26
« Un classique indémodable que nous avons choisi de préserver pour vos papilles) »
« Pain burger, mayonnaise a la Truffe, compoté d’oignons, steack haché, effiloché de canard, galette
de pommes de terre, Foie gras poélé, Sauce au Cabécou)

Le Pavé de beeuf « Race a viande » TENNESSEE .........ccoeiveirerieinieiieeeese e 22
« Sauce au Jack Daniel’s, galette de pomme de terre, tombée d’épinards »

o

e ;
\D Le Menu signature

Entrée / Plat / Fromage/ Dessert

42.00

(Supplément 3€ Double tartare/ Burger)




o Instant sucré
Le Cheesecake dU Chef ... ... e 10
« Incontournable depuis 13 ans, coulis caramel beurre salé ou coulis noisette »

Le Macaron pistache FrambOISES ........c.civeieeieiiesie e ee st 11
« Créme légére mascarpone et pistache, praliné de pistache, framboises fraiche, coulis framboises"

La Tarte Citron « AESTIUCTUIE » .......ccoviuiiiieiieeieiee e 12

« Péate sablé amandes, créme citron, meringue cuite au zeste de citron vert, sorbet citron, réduction yuzu, citron
confit »

Le Café gOUMMANG ........ccoiieiie et re e reens 11

« Thé ou café accompagné de 4 mignardises »

L’Assiette de 3 fromages et sa salade ...........ccccvveieiiiieciice e 10
« Pour continuer sur une touche salé »

o Instant glacé

COUPE L DOUIE......cieee et s te e s sre e e 2.50
COUPE 2 DOUIES ... sbe ettt e nre e ens 4
COUPE 3 DOUIES ...ttt ettt et e nr e reens 6

Nos parfums :

« Vanille ; Café ; Chocolat ; Caramel ; Barbe a papa ; Menthe chocolat ;

Fraise ; Framboise ; Citron vert ; Poire ; Barbe a papa »

La Dame DIANCRE..........ceieeee s 8.50
« 3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes effilée »

L Caf@ lIEQROIS. .. .cueeveeee et 8.50
« 2 boules café, 1 boule vanille, expresso, chantilly »

Le ChoCOlat [IEQROIS........eeeieieeiieiee e 8.50
« 2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat, chantilly »

I OL0] (0] 1= SO RRSPPRSTRRPP 8.50
« 2 boules citron vert, vodka »

La POIrE WIHHHAM ... re e 8.50

« 2 boules poire, eau de vie de poire »



o Les prolongations chaudes

L’Irish Coffee (Le véritable a la créme liqUuide).........cooevieieininiiiseeee e, 9
L’expresso ou le decaf@ing..........ccooviiiiiiiiiiiiic e 1.90
L DOUDIE EXPIESSO ...ttt bbbttt 3.50
e CAFE CIBME ...t ettt 2.50
Le thé OU TISANE ...ttt et 2
Le ChoColat ChaUd. ........cooiii e 4
L8 CAPUCCINO. ...ttt bbbttt b et bbbt 4
Le supplément Chantilly ... 1.50
Le SUPPIEMENT TAIT ..o 0.50

o Les prolongations digestives

L GO 27731ttt b e reene s 5.50
LiE BAILEY S vttt 5.50
La LIQUEUT 08 VEIVEINE ...ccveiieeie ettt sttt be e nas 6.50
La POIre WIIIAM .....oooviiieee e 6.50
LA MITADEIIE ...t 6.50
L& LIMONCEIIO ..ot 6.50
| DN 4 T (1 (0 USSP 6.50
I 0101 (=T SR 6.50
La Mandarine IMPEFial...........ccooiiiiiieiie e 6.50
L8 COGNAC ..ttt bbbt bbb 7
L2 ATMAGNAC ..ttt 7
I 0= 1AV To [0SR 7
I 0] 0T - SRRSO 9
I ] SRRSO PSPPI 8
L DIPIOMALICO......eiuiiiieieite sttt bbbttt 8.50

L8 DON PAPA ..ttt 8.50



O

Nos vins

LES BLANCS : fraicheur et émotions

« Le choix de la pureté et de I’éclat »

Le Cristallin : AOC Bourgogne aligoté ..........ccccoceevrvruenene. 4.80 le verre
« Une vivacité tonique sur des notes de fleurs blanches »

L’Aromatique : AOC QUINCY ......cooviriiiiiinieiiireisenieeas 8.20 le verre
« Une attaque franche aux notes de poivre blanc et agrumes »

Le Vibrant : Anjou Chenin .........cccocevvvivnnnivneeieneie e, 6.50 le verre
« Une tension remarquable, portée par des notes de coing et de pomme fraiche »

Le Soyeux : AOC Saint VEran..........ccocevevvvvveveieeneeseesnennns 9.00 le verre
« Une élégance florale et beurré »

Les Gouttes d’or : Sainte-Croix-Du-Mont...........c.c.ccceenne 7.00 le verre

« Une gourmandise de miel et d’abricots roti tout en équilibre »

o LES ROUGES : force et sentiments

« De la tendresse du fruit a la force du terroir »

O

Le Croguant : AOC MOIQON ......ccevvirrerininesieeeeene e 4.80 le verre
« Un fruit généreux et une texture charnue, pour un pur moment de plaisir »
L’Equilibré : AOC Pic Saint LOUP.......c..cccovveerrrreerierenenn, 7.00 le verre
« L’harmonie parfaite entre fruits noirs miirs et fraicheur minérale »

L’Intense : AOC Saint JOSeph......cccccovovvivivveve e, 12.00 le verre
« Le caractére noble de la Syrah : des notes de poivre noir et de violette »

Le Solaire : IGP Cétes de Thongue........ccccveevevevveviciesnenn, 6.00 le verre
« Un concentré de soleil et de garrigue, souple et généreux »

L’Elégant : AOC Bourgogne Pinot NOif...........c..cccceevee.... 7.50 le verre
« La finesse absolue : des notes de cerise griotte et des tanins de soie »

Le Velouté : AOC Lalande-de-Pomerol ..........ccccceeerurrnnee. 9.00 le verre

« Une élégance rare, des tanins de velours et un bouquet de fruits rouges »

LES ROSES : lumiére et sensations

« Le soleil mis en bouteille »

o

19.00 la bouteille
32.00 la bouteille
26.00 la bouteille
36.00 la bouteille

29.00 la bouteille

19.00 la bouteille

29.00 la bouteille

49.00 la bouteille

24.00 la bouteille

29.00 la bouteille

36.00 la bouteille

L’Instant fraicheur : Maurins des Maures AOC Cotes de Provence4.80 le verre 19.00 la

bouteille
« Une robe pétale de rose, une fraicheur absolue aux notes de péche blanche »

Le Gourmand : Puech-Haut Argali IGP Pays d’0C.........cc.cccuvvvneiineninnnnen.

« Une bouche croguante et soyeuse, le rosé de gastronomie par excellence »

LES BULLES : Pinvité mystére

« L’effervescence des moments qui comptent »

L’Intemporel : Veuve Pelletier brut.............cccocerennnen. 9.00 La coupe
« L’équilibre parfait, la bulle de tous les instants »

Le Prestige : Le R de RUINAIt ........ccooiiiiiiiiiieeeseese e

« La quintessence du terroir, une complexité rare »

L Eclosion : VEUVE PEIIELIET FOSE ...vvveveeeeeeeeeeeeeeeeseeeseeeeneseneeeesseeseseseneens

« Gourmandise, finesse et poésie »

L’a€rien : PrOSECCO......ccvviiiiii ittt e e arr e

36.00 la bouteille

45.00 La bouteille

130.00 La bouteille

62.00 La bouteille

24.00 La bouteille



