Le gravelax de maguereaux

(créme de courgette, pickles moutarde, feta, crackers sarrasin et graines)

> laficelle Picarde

(crépe garni de jambon et duxelles de champignans, créme, grating & I'emmental)

> les cuisses de grenouilles

(risotto verde épinards petits pois, graines de courge)

> lajambonette de pintade

(farce abricots pistache, pommes boulanggre au thym citronng, dés de courgettes)

> e Tartare de beuf préparé cru ou poglé

(rumsteak taillé & la main condimenté par nos soins, frites maison, salade)

> e pavé de loup de mer

(tian de légumes, burratina, crémeux d'ail confit curcuma miel)

Dessert :

(coulis caramel ou noisettes)
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> l'incontournable cheesecake ;‘
|
. £
> la soupe de peche mentholé, crémeux chocolat, granola aux fruits secs "

> labrioche perdu 'I: V
r
(crémeux mascarpone pandan, pop corn caramélisé fleur de sel, glace fleur d'oranger amandes) '

> L'assiette de fromages ; . &
"lh-

(8 fromages accompagné de sa salade)
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Menu entrée / plat ;
- Menuplat / dessert ;
_ Menu entrée / plat / dessert :

entrée seule 10,00 / plat seul 16,00 / dessert seul 8,00 / supplément garniture 1.0

~ Menu enfant (jusque 12 ans)

-sirop & 'eau offert (autre boissons hors menu)/ aiguillettes de poulet pané céréales ou rumsteak/ frites ou

riz/ | boule de glace au choix

24,00
22,00
30,00

10.00




