Carte Ephéméra

Cocktail du moment :

>

Entrée

>

La soupe champenoises aux fruits rouge

(I'alliance de la fraicheur des fruits rouges, de la douceur du cointreaw, d'un trait de citron vert et additionné de petites bulles)

Le ris de veau et volaille aux morilles

(fleuran)

La cassolette gratiné saint jacques et crevettes

( petits legumes, sauce noilly prat)

La choucroute de la mer

(poissons selon arrivage, choux cuising légérement crémer, ppmmes persillé, sauce poissons)

Le poulpe snacke

(linguine au beurre persillé, creme de potimarron vanille zeste d'orange)

Le merlan de beeuf charolais Maturé

(pommes grenailles, legumes, jus)

La tatin poires Vanille Tonka

(glace vanille)

Le café gourmand

(4 pigces sucrée, café ou the)

Accord Mets et vins :

apéritif au choix
[ verre de vin entrée (sélectionné par nos soins)
| verre de vin plat (sélectionné par nos soins)

café offert




