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Les plats
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-La ficelle picarde..............ccccoeviiiieiiieiiie e 10
L'alliance d'une crépe garnie de jambon, de duxelles de champignons,
nappé de creme et gratiné au _four

-L'assiette autour du

Rillettes aux 4 épices ,,foie gras mi-cuit , foie gras poélé , magret fumé ,
ceeur de canards en persillade

-Le chévre pané...............cooiiiiiiiiiiiee e 12
Créme de choux-fleur, graviax de saumon, graines de courges

-L’ceuf parfait en

MEUEELEe. ... 8
Lard fumé, champignons, oignons grelots, croiitons au beurre, sauce au vin
rouge

-La tourte a la volaille.................c..cooiiiii, 12
Mousseline de poulet et porc, poireaux, salade
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Au rumsteak, préparé par nos soins, cru ou poélée, frites maison et salade

-Le risotto bourguignon...................c.ccocoviiiiieiiie i 16
Joue de beeuf confit en bourguignon, surmonté de son risotto au bouillon
crémeux, lard fumé, oignons grelots, champignons, huile de persil, sauce
bourguignon

-Le carrelet 2 fagoms................cooooeiiiiiiiiiiiieeceeee e, 16
En ballotine filet et mousseline aux herbes, risotto au butternut, créme
d'oseille

-Le burger perigourdin.................ccooceeiniiiiniiinniieiieeeee 26
Pain , mayonnaise truffe, compoté d'oignons, steack hache, éffiloché de
canard, foie gras poéle, galette de pommes de terre, sauce cabécou

-Lefiletde boeuf............coooiiiiii 24
Aux girolles et pleurottes, galette de pommes de terre, sauce au cognac
-Le filet de bar...........oooooiiiii, 18
Gnocchis aux noisettes et créeme d'oseille, jeunes pousses de petits pois
-supplément foie gras po€lé..........cccevviriiiiiiiiniiiiieee e 4
-SUPPIEMENT fTILES.....eieiieeiieiieeiecieeete e 1
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-La créme briilée du
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Les desserts

-L'incontournable

CHEESECAKE . ..o 8

coulis caramel beurre salé ou coulis noisette

-La tarte chocolat

PraliN€..ccceneeiieeeneiiiiiiiiiiiiee e 12
Surmonté de sa mousse au chocolat, copeaux de chocolat blanc

SDPentremet..... ..o 8
Génoise, litchi, mousse framboises, sirop de punchage a la rose

-Le café gourmand....................ccooiiiiiiiiii 10
Thé ou café accompagné de 4 mignardises

-L'assiette de 3 fromages................ccccoeeviiienieeeniiecee e 7

Le menu enfant

- menu enfant jusque 12 ans.........cccovvveerecsccnneccssssnsecssssssseces 12

- 1 sirop a I'eau offert

- aiguillettes de poulet pané céréales ou le petit steak haché
- frites ou risotto

-salade

-1 boule de glace ou petite mousse au chocolat

(autres boisson hors menu)
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-vanille

-chocolat

-caramel

-café

-menthe chocolat

-fraise

-framboise

-citron vert

-poire

-barbe a papa

-la coupe 1 boule.............coooviiiiiiie e 2,5
-la coupe 2 boules..........cooccooiiiiiiiiiii e, 4,5

-la coupe 3 boules...........cocooiiiiiiiiiii s 6

(servi avec chantilly)

-la dame blanche....................ooovveiiiiiiiiis 7,5

3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes effilé

-le café HHEGEOIS............ooveiiieiiiieeee 8
2 boules cafe, 1 boule vanille, expresso, chantilly

-le chocolat liégeois...............ccooevvieiiiieiieeieeee e 7,5
2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat, chantilly

Sle COLOMEL....... .o 8
2 boules citron vert, vodka

-la poire William...............ccooiii 8
2 boules poire, eau de vie de poire
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