MENU SIGNATURE
42.00

ENTREE AU CHOIX

La Carte Signature du Lounge PLAT AU CHOIX
FROMAGE DE LA FERME

« Retrouvez nos incontournables et créations » i e e
PETILLANT DE RHUBARBE LOCAL)
DESSERT AU CHOIX

o Découvertes et émotions
LA FICEIIE PICAIIE ... 10

« L’alliance d’une crépe garnie de jambon, de duxelles de champignons, nappé de créme et gratiné au four »

L& QUALUOT A SAUMON ...veiviireeireeitee ettt ete e ete e sbeesbe e st e st s b e s beebeesbeesbaesbeeabeesabeebeesbeesbeesasesnrennns 14
« Le saumon dans tous ses états : la fraicheur d’'un tartare aux herbes, la délicatesse d’un carpaccio acidulé
framboise et fruits de la passion, I'onctuosité d 'une rillette relevé au tandoori, et la noblesse du fumé traditionnel »

Le Bun’s Rolls aux Saint JACUES .......cueiiiiiieiieiie ettt 16
«La finesse des noix de Saint Jacques juste saisies dans un pain brioché moelleux, réveillée par une mayonnaise
barbecue au paprika fumé et le croustillant du bacon, sur un lit d’épinards frais et roquette »

L’Euf cocotte & 1a Créme de truffe..........covoeiiiiiicc s 12
« Une expérience interactive ou l’onctuosité de l’ceuf se révéle sous vos yeux, sublimée par une creme généreuse
parfumée a la truffe et accompagnée de ses mouillettes croustillantes et beurré »

o Force et terroir
Le Tartare de saumon auX Nerbes fralChES .........oocvvei ittt 20

« La fraicheur absolue du saumon coupé au couteau, sublimée par un bouquet d’herbes aromatiques ciselées,
surmonté d’'une mayonnaise a l’avocat et herbes, accompagnée de ses frites maison et d’'une salade »

(POSSibi“té en double a 26.00) Supplément 3 € Menu signature

Le Tartare « RACE @ VIANUE ».......c.coviiviieiiieciecieete ettt sttt ve v st ste st st aenneneas 19
« Notre incontournable taillé et préparé par nos soins, cru ou poélé accompagné de ses frites maison et d une salade »

(POSSibi“té en double a 26.00) Supplément 3 € Menu signature

LA SAlA0E KAGATT ..ottt 19
« Une escale de couleurs et de fraicheur: douceur du guacamole et de la burratina, fraicheur du tzatziki et des
pommes de terre au fromage blanc herbeux, sublimée par [’exotisme de la mangue, le croquant de la grenade et le
coulant d’un ceuf poché au pesto surmonté de kadaif croustillant »

Supplément 3 € Le Filet de Sandre et sa déclinaiSon de CArottES ...........ccceririeiiininieiireee e 24
Menu signature « La finesse du sandre juste saisi, sublimée par la puissance d’une réduction de jus de veau. Accompagné de
spaghetti lié a la creme de carotte au kumquat acidulé et de mini carotte glacée »

Supplément 3 € La Souris d’agneau CONTILE .......icuviuiiiiieiieiiiiii sttt be e see et e sreesnee s 25
« Une viande d’une infinie tendresse, confites de longues heures dans son jus, accompagnée d’un aligot revisité a

M i t A . - .. .
S la tomme fraiche de la Fromagerie de la Chapelle Saint- Jean et de mini carotte glacé »

Le Pavé de boeuf « RACE & VIaNde » TENNESSER .......cvrviviriiriiieieisisteiee e 22
« Une piece noble sélectionnée pour sa tendreté, saisie selon votre goiit et accompagnée d’un aligot revisité a la
tomme fraiche de la Fromagerie de la Chapelle Saint- Jean et de feuilles d’épinards frais juste tombées au beurre,
le tout relevé d’une onctueuse sauce au poivre »



o Instant sucré

Notre Incontournable Cheesecake (depuis 13 @Nns) ........ccovvvevvririieninienieneee e 10
«La recette secréte inchangée qui fait vibrer vos papilles depuis 13 ans. Un appareil a
cheesecake d’une onctuosité absolue sur son biscuit croquant au spéculoos. A napper selon
votre envie d 'un coulis caramel beurre salé ou d’un coulis aux noisettes gourmandes »

La Tartelette fraises-rhubarbe ... 11
« L’alliance parfaite de la fraise fraiche, et de I’acidité de la rhubarbe, sur une créeme d’amandes
fondante. Une douceur couronnée par l’onctuosité d 'une créeme mascarpone a la verveine et un éclat de
menthe fraiche"

Le Baba au rhum exotique et son sorbet itChi ..., 12

« Un biscuit brioché généreusement imbibé de rhum ambré, marié a la fraicheur acidulé d’un tartare de mangue
et ananas. Le tout surmonté d 'une créme onctueuse au mascarpone parfumé au Pandan qui apporte des notes
gourmandes de pop-corn chaud »

Le Café gOUMMAN ........ooueiiiiiieieiie e et 11

« Thé ou café accompagné de 4 mignardises »

L’ Assiette de fromages « d’a COE » ...vvviviiieieieiece e 10
« Une sélection de 3 trésors issus de notre voisin, la fromagerie de la Chapelle Saint-Jean, accompagné
de sa salade »

o Instant glacé

COUPE L DOUIE......ceeee ettt te e e sre e 2.50
COUPE 2 DOUIES ...ttt et e et e nre e ens 4
COUPE 3 DOUIES ...ttt et eereens 6

Nos parfums :

« Vanille ; Café ; Chocolat ; Caramel ; Barbe a papa ; Menthe chocolat ;

Fraise ; Framboise ; Citron vert ; Poire ; Barbe a papa »

La Dame DIANCNE.........ooe s 8.50
« 3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes effilée »

L Caf@ lIEQROIS......veevieie ettt nas 8.50
« 2 boules café, 1 boule vanille, expresso, chantilly »

Le ChoCOIat lIEQEOIS.........covvicieeie et 8.50
« 2 boules chocolat, 1 boule vanille, sauce chocolat, chantilly »

03 0] (o] 1 1 ST 8.50
« 2 boules citron vert, vodka »

La POITe WIHTTAM ... 8.50

« 2 boules poire, eau de vie de poire »



o Les prolongations chaudes

L’Irish Coffee (Le véritable a la créme liqUuide).........cooevveririininiicceeeee, 9
L’expresso ou le decaf@ing..........ccooveiiiiiiiiiiiie e 1.90
L DOUDIE EXPIESSO ...ttt bbbttt nb e 3.50
L CAFE CIBME ..ttt reareereas 2.50
LE thE OU TISANE ...ttt e bbbt 2
Le ChoColat ChaUd. ........cviiiee e 4
IO o ol o] 1o Lo F USSR 4
Le supplément Chantilly ...........c.coveii o 1.50
Le SUPPIEMENT TAIT ..o 0.50

o Les prolongations digestives

[T =Y A 1 R 5.50
Lie BAIlCY S .reiiiiiiieice et 5.50
La LIQUEUN 0 VEIVEINE ..ottt bbbttt 6.50
LA POITE WM .ttt sttt e s st e e e s et e e e e s sareaeeeen 6.50
;T\ = o Y=Y | 6.50
=T I [0 Tot=] | [ TR 6.50
) N 4 T 115 (o T 6.50
[T L0 [ 11 = LU IR 6.50
La Mandarine IMPErial............coouoiiiiiiii e 6.50
L8 COGNAC ..ttt bbbt b e 7
L7 AIMAZNAC .. 7
IO 1 LV7- 1o [0 LS 7
T =10 0T 1T 9
=T 1] R 8
L& DIPIOMALICO......eiiiiiiciie ettt sre e re e re e 8.50

I o] g I T o - RS 8.50






